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Ponve

1. Elektricne ve¢namenske ponve

Namenjene so za pecenje mesa, rib in zelenjave (kot zar
plo&¢a) ali za pripravo omak, golaZev in podobnih jedi ter za
duSenje oz. prazenje mesa, zelenjave inriza.

Ponve imajo posode velikosti GN1/1 ali GN 2/1. Dno ponve
ThermoPlateCompound zagotavlja zelo enakomerno
ogrevanje kuhalne povrsine. Dno posode je narejeno iz
posebnega eksplozijsko varjenega jekla (debelina s=15mm).
Sestavljeno je iz plasti visoko odpornega nerjavnega jekla
AiSi316Ti (s=3mm) na notraniji strani posode in iz plasti visoko
toplotno prevodnega jekla (s=12mm) na zunanji strani
posode, ki omogo&a bolj enakomerno prevajanje toplote.
Posebna NonStick povrSinska obdelava posode zmanjsSuje
prijemanje jedi pri peki. Veliki radiji posode omogoc¢ajo lazje

CidCenje.

Pri ponvah s posodo GN 2/1 je temperaturna regulacija leve
in desne polovice lo¢ena. Termostati omogoc&ajo
temperaturno nastavitev ponve od 100 do 300 °C. V aparat

je vgrajena tudi termi¢na varovalka, Ki
temperaturi izklopi elektri¢ni tokokrog.

Elektric¢ne
veCnamenske ponve
ThermoPlateCompound

pri previsoki

Velika izpustna

odprtina v posodi
omogoca enostavno
praznjenje in

CisCenje. Pod

odprtino namestimo

na vodila dodatno
posodo GN 1/1 s katero
prestrezemo iztekajoco tekocino.

GN posodo je potrebno narociti dodatno.

2. Prekucne ponve

Posoda je narejena iz nerjavne plocevine (AiSi304), dno pa iz nerjavne plosce
debeline 15 mm. Posebna NonStick povrSinska obdelava posode zmanjSuje
prijemanije jedi pri peki.

Pokrov je uravnoteZen z vzmetjo in pritrjen na ohisje s
te€ajem, ki se nahaja za posodo.

Dvigovanje posode omogoc&ata navojno vreteno in kolo,
ki je narejeno iz duroplasti¢nega materiala.

V liniji 700 sta na razpolago tudi elektri¢na in plinska
izvedenka s posodo iz sive litine.

2.1 Plinske prekucne ponve

Posodo ogreva posebno oblikovan gastro gorilnik z
naravnim vlekom, ki zagotavlja enakomerno ogrevanje
dna. Moc¢ regulira termostatska plinska pipa, kiomogoca
temperaturno nastavitev od 100 do 300 °C. Plamen na
plinskem gorilniku prizgemo s piezo prizigalnikom, ki
vZge prizigalni plamen.

2.2. Elektricne prekucne ponve

Ponev ThermoPlateAl omogoca zelo enakomerno
segrevanje kuhalne povrSine. Dno je izdelano iz
nerjavnega jekla, na katerega so privijaeni aluminijasti
segmenti z vgrajenimi grelniki.

Termostati omogoc&ajo temperaturno regulacijo ponve
od 100 do 300 °C. V aparat je vgrajena tudi termi¢na
varovalka, ki pri previsoki temperaturi izklopi elektriéni
tokokrog.

Pecenjare

Elektri¢ne
viSenamjenske pecenjare
ThermoPlateCompound

1. Elektricne viSenamjenske pecenjare
Namijenjene su za pe€enje mesa, ribe i povréa, pripremu gulasa i sli¢nih
jela, te za dinstanje, poSiranje ili przenje mesa, povréairize.
PecCenjare imaju posude veliCine GN1/1 ili GN 2/1. Dno pecenjare
ThermoPlateCompound osigurava vrlo ravnomjerno zagrijavanje
povrsine kuhanja. Dno posude izradeno je od posebnog eksplozijski
zavarenog cCelika (debljina s=15mm). Sastavljeno je od sloja
visokootpornog nehrdajuceg &elika AiSi316Ti (s=3mm) na unutrasnjoj
strani posude i od sloja visoko termicki provodljivog Celika (s=12mm) na
vanjskoj strani posude. Zbog debelog vanjskog sloja cijelo se dno
posude zagrijava vrlo ravnomjerno. Kod pecenja posebna
NonStick povrSinska obrada posude smanjuje ljepljenje hrane.
Veliki radijusi posude omogucavaju lakSe iS¢enje.

Pecenjare s posudom GN 2/1 imaju odijeljenu regulaciju za lijevu
i desnu stranu. Termostati omogucavaju podeSavanje
temperature od 100 do 300 °C. U aparat je ugraden i termicki
osigurac€ koji u slu¢aju prekomjerne temperature iskljudi
elektricno napajanje pec€enjare.

Veliki ispustni otvor u posudi omoguéava jednostavno praznjenje
i Ci8¢enje. Ispod otvora na vodilice postavimo dodatnu posudu
GN 1/1, u koju isteCe tekucina iz peCenjare. GN posudu je
potrebno dodatno naruditi.

2. Nagibne pecenjare

Posuda je izradena od nehrdajuceg Celika (AiSi304) a dno od
nehrdajucée ploce debljine 15 mm. Kod peéenja posebna
NonStick povrSinska obrada posude smanijuije ljepljenje hrane.
Poklopac je uravnotezen oprugom i na kuciste pric¢vrséen Sarkom
koja se nalaziiza posude.

Dizanje posude omogucéavaju navojno vreteno i kota¢ koji je
izraden iz duroplasticnog materijala.

U liniji 700 postoje takoder elektricna i plinska pe€enjara sa
posudom od sivog lijeva.

2.1Plinske nagibne pecenjare

Posudu grije posebno oblikovan plamenik sa prirodnim usisom koji
omogucava ravnomjerno zagrijavanje dna. Snagu regulira termostatski
plinski ventil koji omoguéava temperaturno podesavanje od 100 do 300
°C. Plamen plinskog plamenika palimo piezo upaljatem
koji zapali pilot plamen.

2.2. Elektricne nagibne pecenjare

Pecenjara ThermoPlateAl omogucava vrlo ravnomjerno
zagrijavanje povrSine kuhanja. Dno je izradeno od
nehrdaju¢eg Celika na kojeg su vijcima pri¢vrséeni
aluminiumski segmenti s ugradenim grijacima.

Termostati omoguc¢avaju podeSavanje temperature od
100 do 300 °C. U aparat je ugraden i termicki osigurac koji
u slu€aju prekomjerne temperature iskljuci elektricno
napajanje pecenjare.

Elektricni Tiganji
viSenamenskKi tiganji 1 Elektricnivis viticanii
. Elektri¢ni viSenamenski tiganji
ThermoPlateCompound Namenjeni su za pecenje mesa,
ribe i povréa, pripremu gulasa i
sliénih jela, te za dinstanje,
posiranje ili przenje mesa,
povrca i rize.
Tiganji imaju posude veli€ine
GN1/1ili GN 2/1. Dno tiganja
ThermoPlateCompound
osigurava vrlo ravnomerno
zagrevanje povrsine kuvanja.
Dno posude izradeno
je od posebnog
eksplozijski zavarenog
Celika - bimetal
(debljina s=15mm).
Sastavljeno je od sloja
visokootpornog nerdajuceg Celika AiSi316Ti (s=3mm) na
unutradnjoj strani posude i od sloja visoko termicki
provodljivog €elika (s=12mm) na vanjskoj strani posude. Zbog
debljeg vanjskog sloja, celo dno posude se zagreva vrlo
ravhomerno. Kod pecenja, posebna NonStick povrSinska
obrada posude, smanjuje lepljenje hrane. Veliki radijusi
posude omogucavaju lakSe CiScenje.
Tiganji s posudom GN 2/1 imaju podeljenu regulaciju za levu i
desnu stranu. Termostati omogucavaju podeSavanje
temperature od 100 do 300 °C. U aparat je ugraden i termicki
osiguraC, koji u slu€aju prekomerne temperature iskljuCuje
elektri¢no napajanje tiganja.
Veliki ispustni otvor u posudi omoguéava jednostavno
praznjenje i CiScenje. Pod otvorom na vodilice smestamo
dodatnu posudu GN 1/1, ukoju istice tekuéina iz tiganja.
GN posudu je potrebno dodatno narugiti.

2. Kiperi
Posuda je izradena od nerdajuc¢eg lima (AiSi304) a dno od nerdajuce
ploce debljine 15 mm. Kod pecenja, posebna NonStick povrsinska
obrada posude, smanijuje lepljenje hrane.

Poklopac je uravnoteZen oprugom i na kuciste je pri€¢vrs¢en Sarkom
koja se nalazi iza posude. R P
Dizanje posude omoguéavaju navojno vreteno i tockic¢ Wil
koji je izraden iz duroplasti€nog materijala.

U liniji 700, na raspolaganju su po izboru, elektri¢ni i
plinski kiper sa posudom od sivog liva.

2.1 Plinski kiperi

Posudu greje posebno oblikovan plamenik sa prirodnim
usisom, koji omogucava ravhomerno zagrevanje dna.
Snagu reguliSe termostatski plinski ventil, koji
omogucava temperaturno podesavanje od 100 do 300
°C. Plamen plinskog plamenika palimo piezo upaljacem

koji zapali pilot plamen. ,_gj;

2.2. Elektri¢ni kiperi i » @
Kiper ThermoPlateAl omogucava vrlo ravhomerno I iy
zagrejavanje povrSine kuhanja. Dno je izradeno od
nerdaju¢eg Celika na kojem su Srafovima pricvrsceni ;
aluminijumski segmenti s ugradenim grejacima. }_]
Termostati omogucavaju podeSavanje temperature od
100 do 300 °C. U aparat je ugraden i termicki osigurac,
koji u slu€aju prekomerne temperature iskljuci elektricno
napajanje kipera.
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